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TEKSTI MIKKO TAKALA
KUVAT TOMMI ANTTONEN

Gourmet-

rulettia
kone-
hallissa

Red Bull on keksinyt
tavan tarjota jatkuvasti
maailman parasta
ruokaa. Juomayhtion
lkarus-ravintolassa
ltavallan Salzburgissa
vaihtuu keittiomestari
joka kuukausi.

uukauden vilein uusi menu

ja uusi keittiomestari. Lau-

tasella maailman parasta

ruokaa, yldpuolella kohoaa

lentokonehangaarin korkea

katto ja vieressi kiiltdd mar-
- . salkka Titon DC-6b.

Red Bullin omistaman Salzburgilai-
sen Tkarus-ravintolan keittiomestari ja me-
nu ovat lokakuusta 2003 ldhtien vaihtu-
neet kuukausittain. Vieraslista on kuin kuli-
naarisen maailman Kuka kukin on -kirjasta:
Grant Achatz, René Redzepi, Marcus Sa-
muelsson, Rocan veljekset... Sadan vieraili-
jan raja rikkoutuu ensi vuonna.

Hangaarin omistaa Red Bullin perusta-
ja, miljard6ori Dietrich Mateschitz. Hin
halusi museonsa yhteyteen ainutlaatuisen
paikan, joka ei pelkdi kokeilla tai ottaa ris-
keji. Sellaisen hidn myos sai, kertoo Tkaruk-
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Salzburg

Asukkaita: 148 500.

Yhteydet: Alppien tuntumassa ldhellad Saksan ra-
jaa. Miincheniin matkaa moottoritietd 150 kilometrid.
Miinchenin lentokentdltd hyvdt junayhteydet. www.
salzburg.info.

Hotelli: Maassa maan tavalla. Taiteellisesti asustelee
aivan ydinkeskustassa Getreidgassen varrella taide-
hotelli Blaue Gansissa. Modernit ja tilavat huoneet yli
650-vuotiaan rakennuksen raameissa, ja kaupan pdal-
le mukava ravintolakin. www.blauegans.at.

Ravintolat: Red Bull -konsernin omistamia ravintoloi-
ta on myds Salzburgin keskustassa. Carpe Diem van-
hassa kaupungissa toimii katutasossa suosittuna baa-
rina, ylhaalla maistellaan Michelin-tdhdelld noteerat-
tuja sormisyotdvia. www.finestfingerfood.com.

Museot: Nykytaiteen museo Museum der Moderne,
upeat linnat puistoineen.ja Mozartin synnyinkoti pad-
ostoskatu Getreidgassen varrella. www.museumder-
moderne.at.

sen keittiotiimin ylipaéllikké ja visiondiri
Roland Trettl. “Aluksi vierailijoiden saami-
nen ténne oli tyon ja tuskan takana. Konsep-
tia pidettiin tdysin tdrdhtineend, siksi kut-
suin tinne alkuaikoina ldhinni tuttuja kave-
reita. Jean Georges Vongerichtenin visii-
tin jilkeen alkoi kelvata muillekin”, Roland
Trettl muistelee.

Suomalaiskokeista Tkarukseen on saanut
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kutsun Hans Viliméki. Red Bullin keittié
tarjoili hinen menuaan lokakuun ajan.

Italialainen Roland Trettl keitti ennen Ika-
rusta omassa Ca’s Puers -ravintolassaan
Mallorcalla. Sitd ennen hin teki pitkdn
uran saksalaisissa huippukeittivissd. Avuk-
seen Tkarukseen hin sai entisen mentorinsa
Eckart Witzigmannin. Kaikkien fine dining

Asdfasdf. Tatem velisl dio odoluptat, si blaore eu-
gait lum ad eriuscidunt ad dolenis modolorpero.

Ikarus

Mika: Red Bull -konsernin
omistama ravintola Itdvallan
Salzburgissa.

Mita maksaa: Maistelu-
menut 95-135 euroa ilman
juomia. Miehemme maail-
Rakennus: Paikallisen ark- malla. Hans Vdlimd-
kitehdin Volkmart Burgstal-  Ki vieraililkarus-ra-
lerin suunnittelema, lento- vintolassa loka-
koneen siiven muotoon ra- kuussa.

kennettu terds-lasihangaari.

Oheistoiminta: Lentokuntoisten konevanhusten ko-
koelma ja armada formula ykkdsid. Pari kertaa vuodes-
sa vaihtuva nykytaiteen ndyttelyn. Kahvila ja pari baa-
ria, joista toinen on asemoitu kattoon.

Miten perille?: Salzburgin keskustasta bussilinjalla 2.
Pysdkki KarolingerstraBe. Taksi maksaa noin 12 euroa.

Osoitteet: Hangar-7, Wilhelm-Spazier-StraBe 7A,
Salzburg. www.hangar-7.com.

-kokkien kummiseti, vuosisadan kokiksikin
kutsuttu Witzigmann on Saksan Paul Bocu-
se, elivi legenda. Tkaruksessa hiin toimii ku-
linaarisena takapiruna, isinnoitsijani ja us-
kottavuuden takaajana.

Trettl valitsee vierailijat itsevaltaises-
ti. Hén ei hiikdisty Michelin-tihdistd vaan
etsii omintakeisia tekijoitd ja hyvid tyyppe-
ja. ”Kéyn tutustumassa ravintoloihin. Otan

selvdd keittiomestarin  tyo-
tavoista ja ruokafilosofias-
ta, maistelen ja muuten vaan
hengailen kavereiden kanssa.
Tulin pari p#ivéi sitten Sven
Elverfeldin Acquasta ja pian
lahden Ranskassa vuoden ko-
kiksi valitun Mauro Colagre-
con Mirazuriin Mentoniin.
Onko kutsuttujen mesta-
reiden porukkaan osunut yh-
tddn tiydellistd katastrofia?

meidin oma menu, mutta
suoraan sanoen en haluaisi
edes myydai sitd. Se on tehty
niille, jotka eivit uskalla ko-
keilla uusia juttuja. Sain to-
teuttaa itsedni Mallorcalla,
mutta muutamassa vuodes-
sa kylldstyin. Tédssd tyOssi
taas ei tylsdd pdivid née. Jos
joskus lihden Ikaruksesta,
ryhdyn puutarhuriksi tai va-
lokuvaajaksi.”

”Tietysti joukkoon mahtuu Kulinarismin kuraattori.

isoja egoja, mutta yllattavin

Ndyttavan fine dining -uran
. T . tehnyt italialainen Roland
kivuttomasti kaikki on suju- Trettl valitsee Ikarus-ravin-

Hans Vilimien vierailu Ika-
rukseen onnistui hyvin. Keit-

nut. Yleisesti ottaen lausun, tolan vierailevat keittiomes- tio teki kahdeksan ruokala-

ettd espanjalaiset vieraat ei-

tarit. Han ottaa ennalta tark-
kaan selvdd kandidaatin

jin menun vaativat ja moni-

viit ole helpoimmasta pézsti. tydskentelytavasta ja filoso- mutkaiset annokset ongel-

Samat sanat ranskalaisista.”
Suosikeikseen liki  sa-

Trettl nostaa David Thomp-
sonin, joka pitdd Lontoos-
sa Euroopan parasta thai-ravintolaa. ”Se
oli thai-ruoan pikakurssi ja avasi maanosan
keittién aivan uudella tavalla.”

Tyo Tkaruksen vetdjind on sekd antoisaa
ettd kuluttavaa. ”Minulla ei ole kerralla kier-
rossa yhtd vaan kolme tai nelji keittioti. Se
vaatii organisaattorin kykyji. Juoksemisen
ja hilinin vastapainoksi harrastan golfia.”

Kulinaarisen tulkin rooliinsa Trettl sa-
noo olevansa tyytyviinen. “Tarjolla on myos

fiasta. Pohjatyd vaatii paljon mitta ja ajallaan.
vaivaa ja matkustamista
mutta on taannut sen, ettd
dan huippuvierailijan listalta heikkoja valintoja ei tule.

”Uskomaton paikka. Sa-
masta keittiostd lihtee fine
diningia ja lihamukeja”, Vi-
liméki sanoo.

Suurimmat kiitokset Vilimiden menus-
sa kerdisi rapeaan taikinakuoreen k#iriis-
ty merirapu ja suomalaiskansallinen lakrit-
si-lakkajélkiruoka. Vilimiki kertoo, ettd hi-
nen periaatteenaan on aina viedd pala Suo-
mea mukanaan ja tarjota jotakin, mité asiak-
kaat eivit ole ennen kokeneet.

”Komeinta on se, kuinka huippukulina-
rismi on hyviksytty osaksi Red Bullin brin-
din rakennusta.”

Energia-

juoman idea
Thaimaasta

Energiajuoma Red Bullin enem-
miston omistaa thaimaalainen lii-
kemies Chaleo Yoovidhya poi-
kansa Chalermin kanssa. Yhtion
perustanut itdvaltalainen Diet-
rich Mateschitz omistaa yhtiostd
49 prosenttia.

Chaleo Yoovidhya on Thai-
maan toiseksi rikkain mies. Hanen
omaisuutensa arvoksi lasketaan
4,2 miljardia dollaria eli noin 3 mil-
jardia euroa. Talouslehti Forbesin
mukaan Dietrich Mateschitzilla on
omaisuutta 4,1 miljardia dollaria
eli noin 3 miljardia euroa.

Red Bull sai alkunsa, kun Ma-
teschitz kiersi Aasiaa saksalaisen
Blendax-kosmetiikkayrityksen
edustajana ja tapasi jo tuolloin
juomatehtaan omistaneen Yoo-
vidhyan. Ensimmadinen Red Bull

-tolkki ilmestyi markkinoille 1987.

Hopean ja sinisen varisia tolk-
keja myyddan vuosittain 4 miljar-
dia kappaletta 160 maassa. Tyon-
tekijoita on 7000 ja vuotuinen lii-
kevaihto 3,3 miljardia euroa.



