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Putiikkien Rue Saint -Paul

Flaneeraan Seinen ja Rue de Rivolin viliin
sijoittuvilla kapeilla kujilla Saint-Paul Villagessa
Antiikkikauppojen taplittdmalla Rue Saint-Pau-'
lilla hurahtaa helposti muutama tunti. Nostalgi-
kon aarreaitta Au Petit Bonheur La Chance
myy keittidantiikkia kohtuuhinnoin: cafe au lait
-kulhoja, poytaliinoja, vanhoja ruokalistoja ja
mainoksia.

Keittokirjat ja iltalukemiset hankin nag-
purista The Red Wheelbarrow Bookstore
-kirjakaupasta, ja makeannalkas laakitsen
Cacao&Chocolat -puodissa. Myyméldssa on
myos pieni kahvila, jossa kumoan kupin kuumaa
Ja taas jaksaa pyhiinvaeltaa vasemmalle rannalle
kondiittorimestari Pierre Hermen myymalaan.
Herra Hermén uudet leivokset esitelldan pari
kgrtaa vuodessa yhta suureellisesti kuin Diorin
tai thqnelin haute couture -luomukset. Kaupan
AN - z myydyimpia tuotteita ovat ma - -
P8 — — ) i . | kileivokset, joita ilman ei Suomceaergi?ttzsflz
 didgioandgfododfdfg [ " b asiaa.
& =E Au Petit Bonheur La Chance, 13 rye Saint-Paul

The Red Wheelbarrow Bookstore, 22 rue Saint-
Paul, www.theredwheelbarrow.com

Cacao & Chocolat, 63 rue Saint-Louis-en-I'lle
www.cacaoetchocolat.com

Pierre Hermé, 72 rue Bonaparte, wwwi.pierre-
herme.com

PERJANTAI

Haisevia tuliaisia
alta pois heti katte-

aj i i een minibaariin
lyssd ja varastoida hotellihuon carly

Juustot on syyta hoitaa
Klo 19.30 Fiinisti pikkurahalla

Ensimméisté iltaa juhlistan nuoren, mutta
a;rimméisen taitavan Sylvain Sendran moder-
nissa Itinéraires-bistrossa. Sendran keittis on
selvésti perinteista bistromurkinaa sofistikoi-
tuneempaa, mutta hinnat eivit huimaa: kolme
ruokalajia lounaalla 29 euroa, illalla 39 euroa.
Tyylikés ravintola tdyttyy nopeasti, ja poyta-
varaus on viisasta tehdd myés lounaalle. Alkuun
upean voimakkaan makuista keltajuovamulloa
Ja chili-tomaattisalsaa, sitten hdranposkea ja
finaaliin suklaa-litsi-appelsiini-kombolla taytetty
tdydellinen macaroon.valkoiset poytaliinat
valoisa sali, elegantti tummanruskeg SiSUS’[L’JSja

emaan. Siis metroon |
elle. Pariisin huippuravinto-
loiden hov‘\toimittaja,t madfan;:;rr‘c;;nsgsesztof\r/l\sén
i isi tuttuun A
ggr('eestgbjg‘rsulétaLégelee kadet heﬂ_t{en asiakkaiden
kanssa. Juustojen tuoksu tyrmdd.
~ Noin 250 juuston valikoima kattaa

maamme parhaimmist

kotimatkaa odottel
kaupunkipiirin alue

on. Vuohen}uustolajejg
hyllyssdmme on yleensa 40f5.(')',l'rouva Dubois

laskeskelee. Juustokauppa parjaa lmédar‘ner‘\ "
mukaan erikoisvalikoimilla ja hyvalla palvelutia.

_ Kuorittu Camembert omena- tai viikunap;?l-
lysteelld on bravuureitamme. Kannattaa myds
kokeilla péhkinémaustettuja tuorejuustoja,
Dubois yllyttaa.

Dubois @ Fils, 80 rue de Tocqueville.

Lihaa avotulella

3 taide herattaa \ihanhimon.
Onneksi Maraisin kaupunginosaan suqttuvizt—
Picasso-museon naapugissa p;lg/gleer(: geLrgjisse
nhanaikainen bistro, .
E’aavitigr:/aravuuri on tuhti cote du boeuﬁ'nauqi?“
ulkoselake. Kolmenkymmenen rqua\\ljﬁr;(pl o
<ali on kuin 1950-luvun ranskalaisista elokuvista.

Etanat ovat muhkeita ja talon leipa sisaltd

sopivasti sitkoa ja kuoreltaan rapeaa, mutta_se
juttu, jonka vuoksi taalla istutaan on nimen

avi liha jumalais-
maan avotulella kypsennettdva .
(t)en hanhenrasvassa paistettujen peru}gondue..n
kera. Vuonna 1958 avattua bistroa emannkm
perustajan tytdr Pascale. Tulen |o'\mussa ypsyy
liki kaksisataa kiloa biffid viikottain. Lounaan saa
kympin pintaan. .
kO\fg(‘)ebZrty@z FZouise, 64 Rue Vieille du Temple, puh.
+3314278 5589.

Picasson verev
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Klo I1.45 Bistromestarin
lounaspaikka

Ensikertalaisille pakollinen Eiffe!_\,/‘iS“Att'l}Lg‘Ze
ajoittaa aamuun, jolloin jonot g\;]attwgﬁma
ja kiristavan pitkia. Ohut y
niin hermoja kiristavan p 3. Of ,
tekee nalkaiseksi. Avun tuo Iahe;men iafeere_
Constant rue Saint Dominique ja rue Aug
kulmassa, N —
a”Eegendaarisen haute cuisine mgstarujzicggursim_
i i istama perinteinen ja dd
tian Constantin omis perinteinen 2 o
i oaidin keittio
4isen ahdas bistro tekee is
rAn|;lj<ljruoat maksavat yksitoista eu roa,kpaar:ic;?
kuusitoista ja jalkipalat seitse;w?at?é)/gl pggruoakg
i itsakeittoa,
joilla maustettua kurpi akeit : _
Ei?t(i)a lammaspataa ja jalkkariksi luumuja puna
iinissd. Klassista ja hyvaa. - N
\: Café Constant, 139 rue Saint Dominique,
www.leviolondingres.com

Klo I5 Herkkujen Bermudan
kolmio

jalki i toksille. Fauchon,
aan jalkihuuruissa os -
‘Is?aucr; de IJa Madeleinen herkkukauppakes_klttﬁ_
min Grande Dame on silkkaa glamokurtua Jaa%ta
i4. Kaikki i herkut saman katon Ita,
tzia. Kaikki maailman | i
i tta valitettava
jos raha ei ole ongelma, mu valitettavast
Jscéson Lohdun tuovat Fauchomn'na‘ytﬁlkku‘kmsi
nat jéita kelpaa allistelld, vaikkei mitddn ai
taakaan. A
> Naapurissa sijaitseva Hediard ‘ttingst;jirr:
o a
4 lailla eksklusiivisesta tuotte|§ .
D likoima painottuu kuiva
chon, mutta sen vali A
tFj\iJaraan Kahvi, tee, mausteet, h|||o:], sall&a
Imit | ladit ovat vahvuuksia,
t hedelmat ja marmela A
?;moin vakevat alkoholijuomat. Ylaketrrakia
toimii sootti teehuone, mutta minun te
ieli viinia. . -
" Lavinia on tiettdvasti Euroopgq;gurm vnn
nikauppa. 3 000 ranskalaista viinia ja tkome
mokoma ulkomailta on jaoteltu nerokAauatr;maa_
selkedsti. Eika tarvitse sokkppa os'taa}. Al
teista saa lorotella maksullisia m'alst|a|5|a.
W Hediard, 21 Place de la Madeleine,

Klo 22 Tdydellinen bistro

Hyvin ansaittujen nokosten Jalkeen metrolla
13. kaupunkipiirin alueelle. L'Ourcine -bistro
hehkuu ulospain pehmesin keltaisine valoineen
juuri sellaista vanhan liiton tunnelmaa kuin
vain parhaat bistrot vojyat. Sisalld kerman vari-
Set seindt ja karu salj taynna aanekkaits, kevy-
esti viinista paihtyneits pariisilaisia. Syrjginen
Sijainti takaa sen, ettj vain kaikkein vannouty-

neimmat gastroturistit viitsivét vaivautua,
5 Keittiots komentaa Sylvain Daniere, klas-
www.hediard.fr ; sikkobistrojen | 3 Régaladen ja L'Epi Dupinin
o de la Madeleine,
W Lavinia, 3 Boulevard
www.lavinia.fr

kasvatti. Alkuun ravunl

. leja. Paaruoaksi linsse;
W Fauchon. 26 & 30 Pl de la Madeleine, €Ja. Pddruoaksi linssej

ihalla taytettyj ravio-
www.fauchon.com

d Ja possunposkea. Talon
suklaavanukas, crémey au chocolat nauttii jo
> kulttimainetta. Laskusta selvidd 32 eurolla,

B [Ourcine | 92 rye Broca,

puh.+33 (0)1 4707 1365
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Klo I0 Tuliaiset torilta

Marche d'Aligre on kaupungin ruokatoreista
edullisin, vilkkain ja kovasanisin. Ulkona
punakat, elimas suuremmat torimuijat ja dijat
kauppaavat vihanneksia, ja viereisests hallista

Saa juustot, makkarat ja leivat. Paras pohina
| —. L e — on sunnuntaisin, jolloin koko 12, kaupunkipiiri
(] gt = . ndyttdd ahtautuneen alyeelle, Torilta evaat
L ton idfhehb 'y itineraires bhjgfhghb dghfgh dbd piknikille tai sitten metrol kaupungin par-
ZZL‘?EK dbe afc dghdgfb- | dfdgfbdhdgfbdbdfdfg

haalle brunssiHe.Thierry Breto
-bistro Gare du Nordin tuntu
vuosia yksi suosikeistani, my
kokki pit4 sen arsyttavasti k
puisin. Onneksi on herran ka
Chez Casimir, joka tarjoaa vii
my0s brunssia. Bistroa ej ole
silattu, mutta ruokaan on pa
ettd jopa nirppanokkien kun
pahamainen ravintolakriitikko Francois Simon
tykkad. Hae viini kaapista (putelit alkaen 12
€uroa) ja tutusty salaattibuffaan, jota seuraa
sarja lautasannoksia: langustiineja, ostereita,
kampasimpukoita, turskabrandadea, muna-
kasta, lihapataa.. ja viels jalk

iruokaa: luumy-
kakkua, creme caramel -vanukasta, suklaa-

moussea, leivoksia... Koko komeus kustantaa
vaivaiset 25 euroa. Ovet avautuvat kymme-

nelts, ja hulina jatkuu kolmeen saakka iltapai-
valla. Muista varata,

B Marche dAligre, Pl ¢ Aligre,
http://marcheda/igrefreefr

B Chez Casimir 6 Rye de Belzunce,
puh. +33 (0)1 4878 2880,

nin Chez Miche|
massa on ollut
tta bretagnelais-
iinni viikonlop-
kkoskuppila eli
konloppuisin
somistuksilla
nostettu niin,
ingas, Le Figaron
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